PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTE ALTO

Rua Dr. Raul da Rocha Medeiros, 1390 - Fone: (16) 3244-3113

ITEM

ESPECIFICAGAO

UNID

QTD

Preco
Médio

BACON RESFRIADO, DEFUMADO, EM PECA:

- Consisténcia do produto: resfriado;

- Composicdo do produto: toucinho; preparado com carne curada de suino defumado, sem costela,
em manta; e suas condicdes deverdo estar de acordo com a instrugdo normativa 21/00, decreto
12.486/78, In 22/05; Resolugdo Rdc 12/01 (anvisa) e alteracbes posteriores; produto sujeito a
verificagdo no ato da entrega aos proced.admin. determinados pelo mapa e anvisa

- Embalagem priméria: acondicionado em embalagem cry-o-vac, de até 01kg.

- Validade minima de 72 dias na data da entrega.

KG

20

16,99

BISTECA DE PORCO, CORTADA EM BIFES CONGELADO; separadamente de 12 qualidade. A
carne suina devera conter no maximo 5% de gordura, ser isenta de cartilagens e conter no maximo
3% de aponevroses. Possuir registro nos Orgdos de Inspecdo Sanitéria , e ser trasnportada em
veiculos adequados, ou seja, sobre &o, com data de 1to e validade visiveis .

KG

150

9,95

ALMONDEGA DE CARNE BOVINA, CONGELADA;

- Consisténcia do produto: congelada;

- Composigdo do produto: Ingredientes: Ing: carne bovina, agua, proteina de soja, sal, especiarias|
desidratadas, carboidratos, aromas naturais, estabilizante, realgador de sabor, antioxidante e
acidulante. A formulagdo podera conter outros ingredientes permitidos e que garantam a qualidade
final do produto para consumo. Com peso médio unitario entre 15 e 19gramas

- Embalagem priméria: 02 - 05 kgs, adequada, resistente, atdxica, compativel ao contato direto com
alimentos, com a marca do fabricante do produto e dados do produto.

- Embalagem secundéria: papeldo resistente, que garanta a integridade do produto durante o
transporte.

Devendo ser transportada & temperatura de 12°C ou inferior e possuir registro nos Orgéos de Inspegéo
Sanitéria.

- Validade minima de 3 meses a partir da data de entrega. E data de fabricagdo maxima 30 dias.

- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a|
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma. (Enviar|
02 amostras)

KG

5.880

13,20

CARNE BOVINA; COSTELA; EM TIRAS;CONGELADA;

- Consisténcia do produto: congelada;

- Composicdo do produto: Devendo conter no méximo 10% de sebo e gordura, com aspecto, cor,
cheiro e sabor caracteristicos;

- Embalada priméria: Em saco transparente, atéxico, contendo a marca do fabricante do produto e
suas especificacdes deverdo estar de acordo com a nta-3(decreto 12486 de 20/10/78) e
(ma.2244/97). Possuir registro nos Orgéos de Inspecéo Sanitaria

- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma. (Enviar
02 amostras)

KG

6.250

13,22

CARNE DE FRANGO TEMPERADA, MOLDADA, CONGELADA, COM LEGUMES;

- Consisténcia do produto: congelada;

- Composi¢do do produto: produto mecanicamente separado de frango e adicionado de legumes.
Aproximadamente 25g cada. Apresentar na composicdo centesimal até 500 mg de s6dio/100 g do
produto.

- Primaria:
com aproximadamente 2kg.
- Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo reforcada, que garanta a integridade do produto. Validade
minima: 12 meses Devendo ser transportada & temperatura de 12°C ou inferior, e possuir registro nos
Orgdos de Inspegdo Sanitaria. Aspecto e cor prépria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor|
préprio. - Validade minima de 12 meses & partir da data de entrega.

- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma. (Enviar,
02 amostras)

parente, resistente e atéxico, compativel ao contato direto com alimentos,

KG

6.625

15,30

CARNE SUINA PERNIL DESOSSADO EM PECAS, CONGELADO DE 12 QUALIDADE;

- Consisténcia do produto: congelado;

- Composi¢do do produto: A carne suina devera conter no maximo 5% de gordura, ser isenta de
cartilagens, de 0ssos e conter no maximo 3% de aponevroses,

Embalagem priméria: transparente, resistente e atéxico, compativel ao contato direto com alimentos,
com data de empacotamento e validade visiveis. Devendo ser transportada & temperatura de 12°C ou
inferior e possuir registro nos Orgdos de Inspecédo Sanitaria,

- Validade minima de 06 meses.

- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma.
(Enviar 02 amostras)

KG

10.700

8,99

CARNE SUINA SEM SAL; COSTELA; CONGELADA EM PECAS SERRADAS;

- Consisténcia do produto: congelada;

- Composicédo do produto: carne suina, costelinha, de qualidade, sem sal, em pecas serradas;

- Embalagem priméaria: acondicionado em saco plastico transparente, atoxico; pesando
aproximadamente entre 1kg a 5kgs; e suas condicdess deverdo estar de acordo com a nta-4(decreto
12486 de 20/10/78) e (ma.2244/97); port.304 de 22/04/96,port.90,port.89 de 15/02/96;

- Validade minima de 06 meses.

- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma.

KG

150

15,49




CORTES CONGELADOS DE FRANGO — SOBRECOXA;

- Consisténcia do produto: congelado;

- Composi¢éo do produto: Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria,

manipulados em condi¢cdes higiénicas, o corte de frango sobrecoxa, deve apresentar-se livre de

parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteragéo,

embalagem: o produto devera ser embalado em embalagens plésticas flexivel, atéxica, e reembaladas|

em caixa de papeldo reforgado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso liquido de 18 (dezoito)

kg, rotulagem: o produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. No rétulo da
deverdo estar imp de forma clara e indelével as seguintes informagdes:

1- Nome e enderego do abatedouro, Possuir registro nos Orgéos de Inspegéo Sanitéria;

8 2- Identificacdo completa do produto, constando inclusive os dizeres: CORTES CONGELADOS DE| KG 22.750 8,74
FRANGO SOBRECOXA;
3- Data da fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de conservagéo;
4- Peso liquido.
- Caracteristicas gerais: o produto ndo devera apresentar superficie pagajosa, exudato ou partes|
flacidas ou de conscisténcia anormal, com indicios de fermentacéo putrica. Sem excessos de pele.
- O produto a ser entregue nao devera ter validade inferior a 06 meses.
- Na entrega do produto, devera ter data de fabricagdo méxima de 30 dias.
- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma.
COXAO MOLE — RESFRIADO, EM PECAS DE 3 A 5KG,
- Consisténcia do produto: resfriado;
- Embalagem primaria: de saco plastico de polietileno adequado e resistente, a vacuo, com a marca|
do fabricante do produto,
9 |- Validade e data de fabricag&o impressos. Possuir registro nos Orgéos de Inspegéo Sanitaria; KG 25.440 17,95
- Validade minima de 30 dias a partir da data de entrega.
- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma.
FRANGO - PEITO, TIPO SASSAMI, SEM OSSO, IQF;
- Consisténcia do produto: congelado;
- Composicao do produto: com peso entre 1 e 3 kgs, com no maximo 10% de agua;
- Embalagem primaria: sacos plasticos de polietileno resistente, com a marca do fabricante do
10 |produto, Possuir registro nos Orgéos de Inspegdo Sanitaria; KG 16.500 14,82
- Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega.
- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a|
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma.
LINGUICA FRESCAL SUINA CONGELADA;
- Consisténcia do produto: congelada;
- Composicéo do produto: aspecto normal, firme, sem umidade, ndo pegajosa; isenta de sujidades,
parasitas e larvas; sem grumos, mantida em temperatura e refrigeracdo adequada;
- E primaria - acor em saco de polietileno com até 05kgs; e suas condi¢des
11 |dever&o estar de acordo com a nta-05(decreto 12.486 de 20/10/78). KG 3.700 13,56
- Validade Minima - 05 meses da data de entrega.
- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitéria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma. (Enviar
02 amostras)
LINGUICA TIPO CALABRESA, DE PRIMEIRA QUALIDADE, MISTA;
- Consisténcia do produto: refrigerado;
- Composig&o do produto: Carne bovina, suina e de aves. O produto devera conter no maximo 34g de
Gorduras totais em 100 g de alimento. Pacote de 2 a 3kg;
- Embalagem priméria: embalada em plastico apropriado e resistente, & vacuo, Contendo a tabela|
nutricional, marca comercial, nome e descrigdo do produto, carimbo do Ministério da Agricultura e
12 |demais dizeres obrigatorios, conforme a legislacéo em vigor. KG 2.940 12,62
- Embalagem secundéria em caixa de papeldo reforgado, que garanta a integridade do produto.
-Validade minima de 03 meses.
- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitéria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma. (Enviar
02 amostras)
PATINHO TRASEIRO, RESFRIADO, EM PECAS DE 3 A 5KG;
- Consisténcia do produto: resfriado;
- Embalagem primaria: saco plastico de polietileno adequado e resistente, a vacuo, com a marca do
fabricante do produto, Possuir registro nos Org&os de Inspecéo Sanitaria;
13 |- validade minima de 30 dias a partir da data de entrega. KG 14.775 19,16
- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma.
PESCADO; SARDINHA; INTEIRA ABERTA, LIMPA E ESVICERADA; CONGELADO;
com cor,cheiro e sabor préprios; sem manchas esverdeadas e parasitas; acondicionado em saco
plastico transparente,atoxico,pesando 1kg; embalado em caixa de papelao reforc.c/rotulo,carimbo de
inspecao c/val.min.de 6meses a contar da data da entrega; e suas condicoes de verao estar de acordo
14 |com a nta-9(dec.12.486, de 20/10/78) e (ma.2244/97)e de c30691,de 29/03/52 e suas posteriores| KG 100 12,89

alteracoes; produto sujeito a verificacao no ato da entrega aos proced.administrativos de terminados|
pela sec.agr; unidade de vera conferir se o produto esta conf.nota tecnica 19/09-dpdc,emb.deve
constar peso liquido; (antes do congelamento) e peso bruto apos congelamentoValidade minima de 06
meses.




15

SALSICHA ESPECIAL LONGUETE RESFRIADA;

- Consisténcia do produto: resfriada;

- Composi¢&o do produto: contendo nitrito e nitrato de sédio como conservantes, &cido ascérbico
como antioxi poli como ilizantes e condimentos flavonizantes. Lactato de sédio
como umectantes e corante natural de urucum. Possuir registro nos érgaos de inspeg&o sanitaria.

- Embalagem priméria: pléastica de poietileno, de até 5kg;

- Validade minima de 40 dias da data de entrega.

- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma. (Enviar|
02 amostras)

KG

6.890

8,65

16

CARNE BOVINA (COXAO MOLE) EM TIRAS CONGELADA IQF;

- Consisténcia do produto: congelada IQF;

- Composigdo do produto: Carne bovina - COXAO MOLE, em tiras de aproximadamente 4xlcm,
congelada individualmente, com temperatura de -18°C IQF. Aspecto préprio da espécie, n&do
amolecida e nem pegajosa, com cor propria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
caracteristicos da espécie.

- Embalagem: pacotes de 1kg & 2kgs embalados em sacos de polietileno, embalagem secundaria de
papeldo devidamente identificadas com peso. As embalagens devem estar integras (lacradas), sem
agua ou gelo e sem rachaduras ou furos. Devera constar, prazo de vencimento, tipo de carne, n° do
registro do ministério da agricultura SIF/SISP/DIPOA, e demais dados do mesmo exigidos pela
legislagéo em vigor, portaria — Regulamento técnico para rotulagem de alimento — Ministério da
Agricultura e do Abastecimento, CVS5-13, Instrucdo Normativa 83, de 11/2003, Brasil.

- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma. (Enviar|
02 amostras)

KG

5.000

19,25

17

CARNE BOVINA EM CUBOS - PATINHO — CONGELADA IQF;

- Consisténcia do produto: congelada IQF;

- Composicdo do produto: Carne bovina congelada individualmente, PATINHO, em cubos de
aproximadamente 3x3 cm, embalagem de 2kg. Aspecto proprio da espécie, ndo amolecida e nem
pegajosa, com cor propria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor caracteristicos da espécie.

- Embalagem: pacotes de 01 a 02kg embalados em sacos de polietileno, embalagem secundaria de
papeldo devidamente identificadas com o peso. As embalagens devem ser integras (lacradas), sem
agua ou gelo e sem rachaduras ou furos. Devera constar data de fabricagao, prazo de vencimento,
tipo de carne, n° de registro no ministério da agricultura SIF/SISP/SIPOA, nimero do lote e demais|
dados do mesmo exigidos pela legislagdo em vigor, portaria — Regulamento técnico para rotulagem de
alimento — Ministério da Agricultura e Abastecimento, CVS5-13, Instrugdo Normativa 83, de 11/2003,
Brasil.

- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a|
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma. (Enviar|
02 amostras)

KG

5.000

16,86

18

CARNE SUINA DE PRIMEIRA QUALIDADE EM CUBOS NO IQF;

- Consisténcia: congelada IQF;

- Composicéo do produto: Pernil suino em cubos de tamanho 2x2cm, sem 0sso. Aspecto préprio da|
espécie, ndo amolecida e nem pegajosa, com cor propria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
caracteristico da espécie.

- Embalagem: pacotes de 01 a 02kgs embalados em sacos de polietileno atéxicos. Embalagem
secundéria de papeldo devidamente identificada com o peso. As embalagens devem estar integras
(lacradas), sem agua ou gelo e sem rachaduras ou furos. Devera constar, prazo de vencimento, tipo
de carne, n° do registro no Ministério da agricultura SIF/SISP/SIPOA, e demais dados do mesmo
exigidos pela legislagdo em vigor, portaria — Regulamento técnico para rotulagem de alimento —
Ministério da Agricultura e do Abastecimento, CVS5-13, Instrugdo Normativa 83,de 11/2003, Brasil.
(Enviar 02 amostras)

KG

3.500

14,52

19

MORTADELA; CONSTITUIDA DA MISTURA DE CARNES BOVINA E SUINA MISTURADAS E
TRITURADAS;

- Consisténcia do produto: refrigerada;

- Composigéo do produto: composta de condimentos e outras substancias alimentares; apresentando
no maximo 10% de cubos de toucinho e ate 25% de umidade; de primeira qualidade; isento de
sujidades e outras substancias estranhas a sua composicéo,

- primaria: acondici ) em saco plasticos, atéxicos , pesando em média 2,5kgs, peca
unica; e suas condi¢des deverdo estar de acordo com a nta-5(decreto 12.486 de 20/10/78); instrucdo
nomativa n°20 de 31/07/2000 e suas posteriores alteracdes; produto sujeito a verificagdo no ato da
entrega aos proced.administrativos determinados pela sec.agr.

- Validade minima de 20 dias a contar da entrega.

- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma.

KG

865

15,08

20

PRESUNTO; MAGRO; COZIDO; RESFRIADO;

- Consisténcia do produto: resfriado;

- Composigéo do produto: obtido de pernil de suino sadio; com aspecto, cheiro, cor e sabor proprios;
isento de sujidades, parasitas e larvas;

-E primaria - acondicit o em embalagem de polietileno resistente transparente, atéxico;
pesando de 2 a 4kgs; e suas condicdes deverdo estar de acordo com a nta-8(decreto 12.486 de
20/10/78); instrucao nomativa n°20 de 31 de julho de 2000 e suas alteragdes posteriores; produto
sujeito a verificag&@o no ato da entrega aos proced. administrativos determinados pela sec.agr.

- Validade minima de 50 dias a contar da entrega.

- Transporte — em veiculos proprios (caminhdo —bau), dotados de equipamento que garantam a
temperatura adequada do produto. O veiculo deve estar devidamente higienizado em seu interior a fim
de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura da mesma.

KG

3.485

16,29







